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APPELLATION PESSAC-LEOGNAN

TERRA VITIS

Chateau Haut-Lagrange Rouge 2017

Surface en production : 7,5ha
Age du vignoble : 19 ans
Encépagement: Cabernet-Sauvignon 55%
Merlot 45%
Densité de plantation : 7700 pieds/ha
Mise en bouteille : Juin 2019
Sol et sous-sol : Terroir possédant un drainage naturel remarquable grace a une

couche de Grave uniformément répartie composée de sable, de
graviers, de galets, un cailloutis exceptionnel de quartz, quartzites
ocres, blancs, roses... de jaspes, silex, lydiennes.

Le sous-sol est composé de sable, d’argile, d’alios, de calcaire et de
faluns de l’ére tertiaire.

Larécolte: La récolte est manuelle avec tri du raisin dans la vigne et au chai. Du
11 Septembre au ler Octobre.

Vinification : La fermentation est contrélée a 29°C, macération 21 jours. Elevage
16 mois en barrique neuve (chéne merrain) pour 40% de la récolte, le
reste en cuve. Mise en bouteille 21 mois apres la récolte.

Production: Bouteilles : 21.000, Magnums : 1.800, Demi-bouteilles : 1.200.
Winemaker: Ghislain Boutemy, ingénieur agronome et cenologue
Oenologist: Alain Raynaud, cenologue Consultant,

Marie-Laurence Porte, cenologue du laboratoire de Cadillac

Chateau Haut-Lagrange SAS - 89, avenue de La Bréde - 33850 Léognan - France

Hautlagrange.com - contact@hautlagrange.com - Tél : +33 (0)5 56 64 09 93
SAS au capital de 865 980 € - R.C.S Bordeaux : B 351 069 349



